YAPRAK RESTORAN AQILI$
DONERCISI

LOBI

Masa Ustleri ve sandalyeler silinmis ve temizlenmis olmalidir.

Masa ayaklari silinmig olmalidir.

Yerler supurtlmisg ve paspas atilmis olmahdir.

Co6p kabinleri bosaltiimis ve icleri bosaltiimis olmalidir.

Kl tablalari yikanmis olmalidir.

Wc kontrolleri yapilmis klozet ve lavabolar kirden arindiriimis olmahdir.
Wec el sabunlari doldurulmus peceteler dolu olmalidir.

Camlarin temizlik kontrolleri yapilmalidir.

Servis tepsilerini silinmis ve kagitlanmis olmalidir.

Servis tabaklari satigsa hazir hale getirilmelidir.

Serviste kullanilan ¢atallarin temizlenip posetlenmesinin yapilmasi gerekir.
Cay istasyonunun temizligi ve ¢ayin saatinde hazir olmasi gerekir.

KASA BOLUMU

Kasa flot acilis sayim yapilmasi gerekir.

Kasa yani gorsellerin ve bilgilendirme ekranlarinin temizligi ve dizeni yapilmasi gerekir.

Gunluk satis ve hedefleri planlama satis verilerinin paylagsimi

Sevkiyat aracindan yeterli bozuk para temini ve sevkiyat aracinda ki ¢elik kasaya hesap zarfinin
atilmasi.

Paket kasasi aclilis ve portal puan kontrolu

Mesrubat dolabi doldurulmali ve igi¢ kontroll yapiimalidir

Kasa alti detayli temizlenmis ve kirden arindirilmis olmal.

TEZGAH BOLUMU

Frit6z makinasi filtre edilmis ve detayl temizligi yapilmis olmalidir.

Patates dinlendirme derece ve kontrol yapiimalidir.

Doner tezgahlari ve tepsi temizligi yapiimahdir.

Donerlerin standartlara uygun sekilde tezgaha konulmasi pisiriimesi ve satisa hazir hale getirilmelidir.
Garnitir stoklari standartlara uygun hazirlanmali ve satisa hazir hale getirilmelidir.

Tim ekipmanlarin kontroli ve satisa hazir hale getiriimesi.

Tezgah temizligi satisa hazir hale getirilmelidir.
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DONERCISI

MUTFAK

Bulasikhane temizligi ve dizeni saglanmis olmalidir.

Bulasik makinasi detayli temizlenmelidir.

Soguk oda ve deepfreze diizeni yapiimaldir.

Raf temizlikleri detayh yapiimahdir.

Yedek doner kivetleri glnlik temizlenmelidir.

TUm giderler yikanmig ve temizlenmis olmalidir.

Yag tutucu temizlik ve kontroli

Personel soyunma odalari temizlenmis ve dizeni saglanmis olmalidir.
Sabah sevkiyat aracina iade edilecek sis, pim ve profillerin hazirlanmasi

SEVKIYAT URUN TESLIMAT

Merkez depo sevkiyat iade kesilmis et ve ¢ig iadelerin uygun kosullarda teslim ve kontrolu
Merkez depo iade sis, pim, profil, kasa, kova vb Urinlerin gunlik temizlik ve iadesi
Merkez depo gunlik hesap zarfi teslimi

Firma Urun teslimatlari irsaliye ve skt kontrolu ile igi¢ proseduru ile mal kabul yapiimasi
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